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Feste feicern

Unser Lokal bietet Platz fiir Ihre privaten oder geschaftlichen
Feiern: z. B. Taufe, Hochzeit, Firmung, Sponsion, Jubilaum,
Geburtstags- oder Weihnachtsfeier.

Separate Stiiberl:

« Griines Stiiberl (straBenseitig) fiir 25 Personen

* Oberes Stiiberl (eine Ebene mit Terrasse und Spielplatz)
flir 45 Personen

* Galerie-Stiiberl (Wintergarten — im oberen Bereich)
fuir 65 Personen.

Bei Schonwetter bieten unsere zwei Terrassen im Gastgarten
jeweils Platz fiir bis zu 50 Personen. Der Bereich ,Unterm
Dach" neben der 2. Terrasse fiir 20 Personen ist regen-
geschiitzt und sowohl mit dem Oberen Stiiberl als auch mit
Terrasse 2 kombinierbar. Fiir Veranstaltungen ab 60 Personen
auBerhalb unserer Aussteckzeiten fragen Sie bitte separat an.

Fiir die Anordnung der Tische gibt es folgende Varianten:
Einzeln — ev. schrag (4 bis 8 Personen), Tafeln fiir je
20 Personen oder in U-Form (fiir Hochzeiten).

Getriinke

Wir bieten lhnen Schankwein in 11-Karaffen, Soda und
Traubensaft, sowie Bouteillen. Wir decken Stielglaser und
separate Glaser fur Soda, Wasser und Traubensaft.

Der Aperitif — unser Rosecco (Frizzante Zweigelt Rosé)

mit hausgemachtem Traubensaft rosé — wird wahlweise mit
Aufstrichhappen oder Nussbrot im Stehbereich vor der oberen
Schank serviert. AnschlieBend werden die Getranke in
Flaschen auf die gedeckte Tafel (je nach Wetterlage auch

auf unseren Terrassen) gebracht.
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Sie kdnnen aus unseren Vorspeisen wahlen:
Suppe, Aufstriche, Antipasti, Salatvariationen, Schinken
mit Melone, Tomate mit Mozzarella

Danach folgen die Hauptspeisen in Buffetform:

+ das traditionelle Heurigenbuffet mit Braten, Knddel und
Sauerkraut, Schnitzerl, Brat- od. Backhend|, Spinatstrudel,
Salat, dazu Brot und Geback

+ als Alternative das vegetarische Buffet:
Streichen Sie ein oder zwei Speisen vom traditionellen
Buffet und nehmen Sie zusatzlich Schinkenfleckerl,
Gemiiseauflauf, Gebackenes Gemiise mit Sauce Tartare,
Aufstriche, Griechischen Salat oder Nudelsalat.

+ das Exclusiv-Buffet: Zusatzlich zu den angefiihrten Speisen
empfehlen wir Ente mit Rotkraut und Knodel oder ein
Saisongericht (Spargel, Hiihnerschnitzel mit Spargel,
Eierschwammerlgerichte, Zander natur mit Rostgemdise, ...)

+ Gemischte Platten, die am Tisch eingestellt werden,
empfehlen wir fiir Gruppen unter 20 Personen.

Als Dessert servieren wir [hnen zu Kaffee hausgemachten
Strudel, Schaumrollen, Punschkrapferl, Malakoff- oder
Sachertorte. Gerne kdnnen Sie auch Ihre hausgemachten
Torten oder spezielle Hochzeits-, Tauftorten mitbringen.
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Ausid

Sie haben die Moglichkeit, Live-Musik oder auch nur
Hintergrundmusik in angemessener Lautstarke spielen

zu lassen. Fiir eine kleine Band ist im oberen Schankbereich
ausreichend Platz (2 bis 3 Personen oder Anlage).

Eine Tanzflache bietet sich vor der Schank durch die
geoffnete Schiebetiir zur Terrasse an. Strom, Verlangerungs-
kabel und Lautsprecher sind vorhanden.

Leboration

Festlich weile Tischtiicher empfehlen wir fiir Taufe und
Hochzeit, wir sorgen auch gerne fiir lhren Blumenschmuck.
Ihre Geburtstagstafel erscheint auch sehr schoén durch
unsere Holztische, ev. braune Tischlaufer oder griine
Mitteldecken. Gerne dekorieren wir lhre Tische mit
Teelichtern im Innen- bzw. mit Windlichtern im AuRenbereich.
lhren eigenen Tischschmuck, inkl. Tischkartchen, bzw. lhre
Torte konnen Sie gerne schon am Vortag anliefern lassen,
ansonsten gerne am Vormittag vor lhrer Feier. lhre
Geschenke konnen Sie am folgenden Tag der Feier bis 12 Uhr
mittags abholen und dann auch die Rechnung begleichen.

Rosecco
e it ot

Wiy merken Jfre /f(fﬁ”ﬂi(ﬂ/m? gerne vor
und freven ung auf Hren Pesuct.
Ifre Familie Lackner

Familie Lackner
2102 Klein-Engersdorf « Hauptstr. 43 « Tel. 02262/749 82

0664/739 38 607 * office@lackner-der-heurige.com
www.lackner-der-heurige.com




